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Formulario De Resultados Experimentales

Fecha de recepcion v/o toma de muestra: 22/03/12
Fecha de finalizacion de analisis: 30/03/12

Empresa: Cereales Naturales S.R.L.

Identificacion de muestra:

» Galletas dulces sabor vainilla. Rueditas sabor vainilla NATUZEN. RNE: 02-033532.
RNPA: 02-561708. Peso Neto: 180 gs. Elaborador: Cereales Naturales SRL. Alicia

Moro de Justo 3657. Lomas del Mirador.

NOTA: La muestra ha sido recibida por personal del laboratorio. Se ha solicitado la

cuantificacion de gluten del producto.

Folio: 32 Libro: 10

Resultados experimentales

Metodologia empleada:
ELISA (enzimoinmunoesayo), utilizando el kit Ridascreen Gliadin de r-biopharm.
Limite de detecciéon: 1,5 ppm de gliadina, correspondiente a 3 ppm de gluten.

Limite de cuantificacion: 2,5 ppm de gliadina, correspondiente a S ppm de gluten.

Las muestras se analizan por duplicado con curva de calibracion.

ANALISIS i RESULTADO

CUANTIFICACION DE
GLUTEN

‘ NO SE DETECTA
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